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Al Dirigente Scolastico 

Ai Referenti per l’Orientamento 

Ai genitori e studenti della Scuola Secondaria di I Grado 

 

Attività di Orientamento dell’Istituto Professionale “Crotto Caurga” di Chiavenna 

L’orientamento e la conoscenza sono due azioni fondamentali per compiere una scelta 

consapevole volta a costruire un futuro solido. Per tale motivo l’Istituto Professionale “Crotto 

Caurga”, da sempre attento alle esigenze degli studenti delle scuole secondarie di I Grado, 

intende fornire gli strumenti che permettano di vivere in maniera serena e chiara questa scelta 

così importante per ciascuno. 

L’Istituto Professionale “Crotto Caurga”, nella prospettiva di una didattica per competenze, si 

adopera nel realizzare l’integrazione dei sistemi formativi arricchendo i percorsi di studio 

attraverso attività di collaborazione col mondo del lavoro e delle imprese, in una prospettiva 

locale globale. Al fine di orientare gli studenti e le famiglie nei vari indirizzi di studio, le attività, 

gli spazi e i possibili sbocchi professionali, siamo lieti di comunicarvi le iniziative che il nostro 

Istituto intende attuare nel corrente anno scolastico. 

Tutte le attività saranno svolte in ottemperanza delle leggi anti-Covid. 

A- OPEN DAY POMERIDIANO 

Sabato 14 Novembre, ore 14:30 – 18:30. 

La commissione orientamento riceve le famiglie e gli studenti in maniera contingentata, per 

fornire informazioni più dettagliate relative ai diversi indirizzi di studi erogati dal nostro Istituto. 

La prenotazione all’Open Day sopra citato è obbligatoria al seguente indirizzo: 

orientamento@iiscrottocaurga.eu 

B- Open Day con attività laboratoriali 

Sabato 12 Dicembre 2020, dalle ore 9:00 alle ore 12:00 e dalle ore 14:00 alle ore 17:00; 

Sabato 16 Gennaio 2021, dalle ore 9:00 alle ore 12:00 e dalle ore 14:00 alle ore 17:00. 

Attività mattutine: i ragazzi potranno cimentarsi attivamente nei laboratori del nostro Istituto 

e saranno seguiti dai nostri insegnanti e da studenti tutor. I partecipanti realizzeranno dei Lunch-

Box nei laboratori di cucina/pasticceria e potranno essere acquistati al costo di 5,00€ (per sé e 

per i propri familiari). 

Attività pomeridiane: la commissione orientamento riceve le famiglie in maniera contingentata, 

per fornire informazioni dettagliate relative ai diversi indirizzi di studio erogati dal nostro Istituto. 

La prenotazione all’Open Day sopra citato è obbligatoria al seguente indirizzo: 

orientamento@iiscrottocaurga.eu 
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C- Incontri nelle scuole 

Il nostro Istituto è disponibile, qualora ne facciate richiesta, ad incontrare piccoli gruppi di 

studenti in orario curricolare; i docenti presenteranno gli indirizzi e le attività previste nel POF. 

Nell’impossibilità di una vostra visita, l’Istituto si rende disponibile ad inviare una delegazione 

di insegnanti nelle scuole secondarie di I Grado. 

Si ricorda che, a causa della normativa vigente anti-covid, le modalità di incontro dovranno 

avvenire in totale sicurezza e le stesse saranno preventivamente concordate con i referenti 

dell’orientamento per garantire tutte le misure necessarie per far sì che la visita sia, oltre che 

appagante e costruttiva anche serena. 

D- Tour virtuale della nostra scuola 

Per conoscere ancora meglio la nostra scuola potete: 

1- seguire la nostra pagina INSTAGRAM ip_crotto_caurga e #orientamentocaurga 

2- seguire il canale YOUTUBE Istituto Professionale Crotto Caurga con i video che stiamo 

girando assieme ad alunni youtuber che bene raccontano che cosa è veramente la nostra 

scuola! 

3- a breve sarà disponibile un cortometraggio, girato interamente nel nostro Istituto, che 

con un’istantanea vi permette di entrare nel cuore di una Scuola Professionale vera! 

 

L’I.P. “Crotto Caurga” di Chiavenna è tutto questo e molto di più…. PROVATE PER CREDERE!!!! 

 

 

 

 

Per ulteriori chiarimenti, le famiglie e i referenti dell’orientamento delle scuole 

secondarie di I Grado sono invitati a contattarci attraverso i nostri riferimenti: 

 

- CAVATORTA Elena cell. 3470767209 

- IARIA Davide cell 3293426554 
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Il nostro Istituto propone la seguente Offerta Formativa: 

 

ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITÀ ALBERGHIERA: 

Articolazione:  Enogastronomia  

Sala e Vendita  

Accoglienza Turistica 

 

CORSO TRIENNALE IeFP OPERATORE DELLE PRODUZIONI ALIMENTARI: 

Indirizzo:  Lavorazione e produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno. 

 

 

INDUSTRIA E ARTIGIANATO PER IL MADE IN ITALY (I.A.M.I.) 

 

MANUTENZIONE E ASSISTENZA TECNICA 

 

SERVIZI PER LA SANITÀ E L’ASSISTENZA SOCIALE con ampliamento dell’offerta 

formativa in materie estetiche, in attesa dell’autorizzazione ministeriale a divenire 

progetto pilota nazionale quinquennale sperimentale “Tecnico del Benessere” ai sensi 

dell’Art.11 C. 1 DPR 275/99. 

 

 

 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

Prof. Massimo MINNAI 


		2020-10-16T13:48:13+0200
	Documento informatico firmato digitalmente dal Dirigente Scolastico Massimo Minnai ai sensi del D.Lgs 82/2005 s.m.i. e norme collegate




